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Navod k obsluze

Jsme radi, Ze jste si zakoupili doméaci pekarnu Mistr pekar
ze série ONYX, ktera se jisté bude diky svému designu
vyjimat v kazdé kuchyni.

Mistr pekar ONYX Vas presvédCi nejen svym vzhlem, ale i

funkénosti. Nékteré programy umoznuji péci chléb s

odliSnou hmotnosti - maly a velky. Displej vzdy ukazuje,

v jaké pracovni fazi se program nachazi.

Domaci pekarna ONYX nabizi 12 pfedem nastavenych
programu a 1 program vlastni, ktery si mizete definovat
sami. Mistr pekar Vam umozni odsunout zacatek peceni,
tzn. Ze pribéh programu si mizete nastavit az 13 hodin
predem a rano Vas probudi viiné Cerstvé peceného chleba.
Pfipravte si sami

> svetly, tmavy a celozrnny chléb,
chléb z hotovych, zakoupenych smési,
chléb pro alergiky,
kolace,
tésto na cukrovi pe€ené v troubé,
dzem.

V V V V

Technické parametry - Mistr pekar 8695

Obsah: 750 - 1000 g chleba
510 W - 230 V- - 50-60 Hz
Vnitfni rozméry pecici formy (d/$/v): 14,5 x 14,3 x 14,5 cm
PFivodni $hdra 100 cm, integrovana -
Vzhled pekarny: nerez, hedvabné matna, umélohmotné Casti Cerné
Samostatné viko s velkym priizorem
12 ulozenych programu + 1 program vilastni
Tlacgitko pro nastaveni hmotnosti bochniku
Tlacitko pro nastaveni stupné opeceni klrky
Casovaé, moznost naprogramovat az na 13 hod.
Automatické uchovavani tepla
Hmotnost: 4,9 kg
Rozmeéry spotfebice (d/5/v): 38,0 x 29,5 x 29,5 cm
PrisluSenstvi:
Samostatna pecici forma s nepfilnavym povrchem, hnéta¢, davkovaci déza, mala odmérka, pomdcka pro
vyjmuti hnétace, nadvod k pouZiti

Zména technickych udaja vyhrazena.



Bezpecnostni predpisy

Prectéte si prosim vSechny nize uvedené instrukce a navod uchovejte pro dalSi pouziti!
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Nedotykejte se horkych &asti spotfebite, vzdy pouZivejte chhapky. Spotfebic se pfi provozu
zahfiva.

PFivodni Sndra ani spotfebi¢ se nesmi ponofit do vody ani jiné tekutiny.

V pfitomnosti déti dbejte zvySené opatrnosti!

Pokud spotfebi¢ pravé nepouzivate, vypnéte ho pomoci spinace I/O a vytahnéte zastrcku ze
zasuvky. Stejné postupujte i v pfipadé Cisténi. Pfed manipulaci s jednotlivymi ¢astmi vyckejte, az
spotrebic zchladne.

Je-li poskozena privodni Silira, spotfebi¢ se chova nestandardné nebo vykazuje-li jiné znamky
poskozeni, pfestanite ho pouzivat. Obratte se na technicky servis dovozce, ktery spotiebic
zkontroluje a pfipadné opravi. Nikdy neprovadéjte opravy sami, ztratite tak narok na zaruku.
Pouzivejte vyhradné pfislusenstvi doporuéené vyrobcem, jinak miZze dojit k poSkozeni spotiebice.
Spotiebi€ pouzivejte jen za ucelem, k némuz je urcen.

Spotiebi¢ umistéte do takové pozice, aby nemohl sklouznout z pracovni plochy, napr.
pfi hnéteni tuhého tésta (zejména pracuje-li spotiebi¢ bez dozoru dle nastaveného
programu). Pokud je pracovni deska hladka, umistéte spotiebi¢ na tenkou gumovou
podlozku, aby se vylouéilo vySe popsané riziko.

Je-li spotfebi¢ v provozu, zachovejte minimalni odstup 10 cm od okolnich pfedmétl. Spotfebic je
uréen vyhradné k pouziti v interiérech.

Zaijistéte, aby se privodni Sndra nedotykala horkych pfedmétl a aby nevisela pfes hranu pracovni
desky (nebezpedi pro déti - mohly by za $iliru napf. nevédomky zatahnout a ublizit si).
Spotfebi¢ nesmi byt umistén na plynovém &i elektrickém sporaku nebo na horké troubé ani
v jejich bezprostifeedni blizkosti.

Dbejte zvySené opatrnosti pfi manipulaci se spotfebi€em, obsahuje-li horkou tekutinu
(zavareninu).

Formu na chléb za provozu nikdy nevyjimejte.

Pfedevsim pfi peceni svétlého chleba nedavejte do formy vétSi mnozstvi surovin, nez je
doporuceno. Pokud tento pokyn nedodrzite, té€sto nebude rovnomérné propecené nebo pretece
z formy. Dbejte nasich rad.

Pokud zkousite novy recept, zlistafite napoprvé vzdy nablizku, abyste mohli sledovat pribéh
peceni.

Spotrebi€ nikdy nezapinejte, pokud v ném neni spravné nasazena forma a potfebné suroviny pro
pFipravu chleba.

PFi vyjimani bochniku z formy nepoklepavejte formou o hrany stolu nebo pracovni desky, aby se
pedici forma neposkodila.

Nevkladejte alobal ani jiné podobné pomucky do spotfebice - nebezpedi pozaru, zkratu nebo
urazu elektrickym proudem!

Nepfikryveijte spotfebi¢ utérkou - horko a para se museji uvolfiovat. Zustane-li spotfebic¢ zakryty
hoflavym materialem &i pfijde-li do kontaktu s nim (zaclony), hrozi nebezpedi poZaru.

Chcete-li péct chléb pfes noc, vyzkouSejte si recept pfedem, abyste se ujistili, Ze pomér surovin
je vyrovnany a tésto nebude pfili§ tuhé ¢i naopak fidké a ze mnozstvi je adekvatni, a tésto tudiz
nepfetece z formy.

Vyrobce neprebira zodpovédnost za Skody vzniklé nespravnou manipulaci se spotrebicem

¢i jeho primyslovym uzitim.



Ovladaci panel
Spinac pro zapnuti/vypnuti 1/0

Slouzi k zapnuti, popf. vypnuti spotiebice. Spina se nachazi v dolni pravé asti panelu. Pokud spotfebic
nepouzivate, vypnéte ho timto tlacitkem, aby se prerusil pfivod el. proudu, a pak vytahnéte zastréku ze
zasuvky. Pfedvolba programu mUze nasledovat az poté, co spotfebi¢ znovu zapnete.

TlaCitko START/STOP

Slouzi k zahajeni a ukonéeni pribéhu programu.

Pomoci tohoto tlacitka mlzete prerusit pribéh programu v jakékoli fazi. Tlacitko drzte
stladené, nez se ozve signalni tén. Na displeji se zobrazi zakladni program ve své zahajovaci
fazi. Pokud chcete pouzit jiny program, vyberte ho pomoci tladitka MENU.

DISPLEJ

s

Viz téz obr. na str. 4.

ZAKLADNi NASTAVENI:

Jakmile zasunete zastréku do zasuvky, objevi se na displeji 3:00 -
(dvojtecka mezi Cislicemi neblikda). Sipky ukazuji na BASIS,
stupen | a opeceni kirky stredni.

Spotiebic je nyni pfipraven k provozu.

PFi provozu signalizuje pribéh programu ¢€asovy udaj, jehoz
hodnota se stéle sniZzuje (doba dokonéeni), a udaje na displeji
uvedené v angli¢ting, které znamenaji:

hnéteni: na displeji se zobrazi vzdy v pracovni fazi hnéteni.

pfidani ingredienci: I0x za sebou zazni signalni tén, ktery upozorfiuje, Ze je mozno

KNEAD (1+2)

pfidat do tésta ofiSky, seminka apod.

ADD kynuti: signalizuje dil€i faze kynuti tésta. v y o it >

peceni: chléb se pece.
RISE (1-3) BAKE

COMPLETE KEEP
WARM

CASOVAC

Funkci ¢asovace pouzivejte jen u receptu,
které jste jiz predem s Uspéchem
vyzkouseli, a tyto recepty dale nemérnite.

POZOR: Nadmérné mnozstvi tésta muize
pretéci a pripece se na topném télese.

Programy (s vyjimkou ULTRA-SCHNELL | a
11/ ultrarychle | a I, BACKPULVER /
prasek do

peciva a TEIG/ tésto) mohou byt zahajeny s
Casovym odstupem. K ¢&asu, automaticky
nastavenému v pfislusném programu, pfip. plus 1
hodina, po kterou je chléb po dopeceni uchovavan
teply, pfipoCtéte hodiny a minuty, po jejichz
uplynuti ma byt zahajena pfiprava.

Priklad:

Je vecer 20:00 a rano v 7:00 chcete mit Cerstvy
peceny chléb:
Suroviny dejte v uvedeném poradi do zasobniku

hotovo: peceni je dokonceno, mizete vyndat chléb z formy.
uchovavani tepla: pe€eny chléb Ize uchovat 1 hodinu teply.

a ten umistéte do patfi¢né polohy ve spotfebidi.
Dejte

pozor na to, aby se drozdi nedostalo do kontaktu
s tekutinou.

Pomoci tlacitka MENU vyberte potfebny program
a pomoci tlacitka pro stuperi opeceni klrky
IKRUSTE/

zadejte zadany stuperi opeceni. Pro pfiklad
zvolme z&kladni program 1 = BASIS, ktery trva 3
hodiny,



tzn. Ze program musi byt zahjen pfiblizné ve 3:00
v noci. Program skongi v 6 hodin rano. Pak
nasleduje

1 hodina, po kterou je chléb uchovan teply, takZze

spotfebi€ se vypne v 7 hodin rano.

Casovy interval, ktery uplyne od okamziku

naprogramovani (v naSem pfikladu od 20:00) do

doby zahajeni

programu (ve 3:00), ¢ini 7 hodin a je potfeba ho

pripocist k dobé trvani zvoleného programu.

Abyste

rano v 7:00 méli Cerstvy peceny chléb, musite

tedy vecer ve 20:00 opakovanym stisknutim

tlacitka pro

zadani ¢asu /ZEIT/ navysit dobu programu na

10 hodin (7+3). Tlacitko ZEIT stisknéte

opakované

v nékolika krocich vzdy po 10 min.

Na zavér stisknéte tlaCitko START/STOP pro

zahajeni programu s odloZzenym startem.

Upozornéni:

* P¥i pe€eni s odlozenym startem nepouzivejte
suroviny, které se rychle kazi: mléko, vejce,
ovoce,
jogurt, cibuli a dalsi.

» Akustické znameni (pipnuti), které signalizuje
pridavani surovin a ukonéeni programu, nelze
vypnout,
zazni tedy i v noci (celkem 10x).

MENU

Pomoci tlaCitka MENU Ize zvolit jednotlivé
programy, které jsou blize popsany v nize
uvedené tabulce ,Casovypribéh”. Pouzivat
muzete tyto programy:
> BASIS / zakladni program  standardni
program pro vSechny druhy chleba
> WEISSBROT / svétly chléb lehky svétly
chléb s delSi dobou kynuti
> VOLLKORN / celozrnny chléb pro
pfipravu celozrnného chleba
> SCHNELL/rychle pro
rychlou pfipravu svétlého chleba a chleba z
hotovych
koupenych
smési
> HEFEKUCHEN / kynuty kola€ pro
pfipravu sladkého kynutého tésta
> ULTRA-SCHNELL | pro
vSechny recepty stupné |, které se pe€ou v
programech
Basis/za
kladni,
WeiBbro
t / svétly
chléb,
Schnell/r
ychle i

Toastbro
t /
toastovy
chléb.
Tésto v
programu
ULTRA-
SCHNEL
L / ultra
rychle
kyne
vyrazné
kratsi
dobu a
chléb je
pak
pevnéjsi
a méne
nadycha
ny.
Pfedvolb
a Casu
neni
mozna. U
tohoto
programu
pouziveijt
e vzdy
vlazné
tekutiny.
> ULTRA-SCHNELL I pro
vSechny recepty stupné Il, které se pe€ou v
programech
Basis/za
kladni,
WeiGbro
t / svétly
chléb,
Schnell/
rychle Ci
Toastbr
ot /
toastovy
chléb.
Viz
ULTRA-
SCHNEL
I

> TEIG/tésto pro
pfipravu tésta; bez funkce peceni

>  KONFITURE/dzem vafeni

dZemu a marmelady. Pro vyrobu dzemu si

obstarejte
druhou
formu,
kterou
budete
pouzivat
vyhradné
k tomuto
ucelu.
Kyseliny
uvolnujic



i se z
ovoce
mohou
zpusobit,
ze se
chléb
nebude
dobfe
vyklapét z
formy.

> BACKPULVER / prasek do pe€iva pro

pfipravu peciva, do kterého se pfidava kypfici

prasek

> TOASTBROT / toastovy chléb pro

pfipravu toastového, popf. pfipecenéjsiho

svétlého chleba

> BACKEN /peceni

samostatna funkce peceni - zvlast pfipravené

kynuté nebo
lité tésto
(ruéné
nebo
pomoci
programu
TEIG/tést
0). Tento
program
neni
vhodny k
peceni
kfehkého
nebo
odpalova
ného tésta
a pod.

> EIGENPROGRAMM / viastni program
moznost definovat individualni prabéh
programu

Viz kap. ,,Vlastniprogram".

V programech BASIS |/ zakladni program,
WEISSBROT / svétly chléb, VOLLKORN /
celozrnny chléb, HEFEKUCHEN / kynuty
kolaé, TOASTBROT / toastovy chléb a
BACKPULVER / prasek do peciva zazni béhem
druhé faze hnéteni tésta nékolikrat pipnuti. Tento
signal znac€i okamZik, kdy Ize pfidat dalSi
ingredience, jako jsou ofiSky, suSené ovoce atd.
Otevite viko a pfidejte suroviny. Pak viko znovu
zaviete.




KURKA

Pomoci tladitka KRUSTE lIze v programech
BASIS / zakladni program, WEISSBROT /
svétly chléb, VOLLKORN / celozrnny chléb a
TOASTBROT / toastovy chléb nastavit stupen
opeceni karky HELL/svétly - MITTEL / stfedné
propeceny - DUNKEL/tmavy. V ostatnich
programech nelze tuto funkci vyuZit. Zvolené
nastaveni ukazuje Sipka na displeji.

STUPEN

Pomoci tlaCitka STUFE Ize v rliznych programech
nastavit:

> STUFE I/ stupen 1= chiléb s nizsi
hmotnosti (cca 500-750 g)

> STUFE Il / stupen Il =chléb s
vyS83i hmotnosti (cca 750-1000 g)

Tuto volbu umoznuji pouze programy BASIS /
zakladni program, WEISSBROT / svétly
chléb, VOLLKORN / celozrnny chléb,
HEFEKUCHEN / kynuty kola¢ a TOASTBROT
| toastovy chléb.

Zvolené nastaveni ukazuje Sipka na displeji.

VLASTNI PROGRAM

Tento program lIze aktivovat pomoci tladitek
ABSCHNITT | pracovni cyklus a ZEIT/Cas.
Podrobny postup je popsan v kapitole
»Vlastniprogram".



FUNKCE DOMACI
PEKARNY Mistr pekar

Zvukovy signal

zazni
> pii stisku tlagitka MENU a tlacitka
pro predvolbu ¢asu,
> pfi stisku vSech tlacitek s nazvem
programu jakozto potvrzeni volby,

> bé&hem druhé faze hnéteni tésta
jako signal pro pfidani seminek,
suSeného ovoce, ofiskl a
dalSich pfisad. Tento signal nelze
vypnout.

> po ukonéeni faze peceni pipa
spotfebi¢ opakované béhem faze,
kdy uchovava peceny
chléb teply.

> po uplynuti doby, po kterou je
chléb uchovan teply, zazni 10x
tén, ktery upozornuje, Ze
program je nyni kompletné
ukoné&en a chléb se musi vyjmout z
formy. Tento signal nelze
vypnout.

Opakovani programu

Pokud za provozu pekarny dojde k vypadku
elektrického proudu, ktery netrva déle nez 2
minuty, spotfebi¢ se automaticky znovu zapne,
jakmile je dodavka proudu obnovena, a pribéh
programu pokracuje dal od mista, v némz doslo k
preruseni.

Pokud vypadek proudu trva déle nez 2 minuty a
displej ukazuje =z&kladni nastaveni, je nutné
pekarnu znovu zapnout. To Ize provést jen
tehdy, pokud prferuSeni programu nenastalo
pozdéji nez ve fazi hnéteni. Pak Ize pfipadné
pokracovat definovanim vlastniho  programu
(deaktivovat jiz ukon&ené pracovni cykly). Pokud se
vSak tésto nachazelo jiz v posledni fazi kynuti a
vypadek proudu trva delSi dobu, nelze uz tésto
pouzit a je potfeba zacit znovu od zacatku.

Bezpecénostni funkce

Po zahajeni programu by mélo viko zUstat jesté
béhem faze hnéteni otevfené, aby bylo mozno
pfidat dalSi pfisady. Nikdy vSak nenechavejte viko
oteviené ve fazi kynuti a peceni, jinak tésto
spadne.

Pokud je teplota spotiebice pfed zahajenim nové
zvoleného programu stale pfili§ vysoka (nad

40°C), objevi se pfi novém startu na displeji
symbol H:HH. Pokud tato situace nastane,
vyjméte zasobnik a pockejte, az spotfebic
zchladne a bude se nachazet znovu na zacatku
puvodné zvoleného programu.

Upozorriujeme, ze spotiebi¢ nema z
bezpecnostnich divodl horni ohfev, a proto kirka
na horni strané chleba neni tak tmava jako
zespoda a po stranach. Z bezpec€nostnich a
technickych ddvodl neni mozné ulozit topnou
spiralu do vika.

Pokud se po stisku tlacitka START/STOP zobrazi
na displeji symbol E:EE, doslo k zavadé na
topném télese. V takovém pfipadé se prosim
obratte na technicky servis dovozce (adresa
uvedena na Zarucnim listu).



Prubéh programu

Nasazeni pecici formy

Pecici formu s nepfilnavym povrchem uchopte
pevné obéma rukama za okraj a nasadte ji mirné
na Sikmo do stfedu podstavce v prostoru uréeném
pro peceni.

Otocte formou ve sméru hodinovych rucicek, aby
se zacvakla.

Otvory hnétace potiete silnou vrstvou tuku, aby
tésto nevniklo do dutin a nepfipeklo se. Hnétac
nasadte na hnaci hfidel.

Pfidavani surovin
Ingredience pfidavejte do formy v pofadi
uvedeném na receptu.

U typl tésta, ktera jsou velmi tézka, napf.
s vysokym podilem Zithé mouky, doporu€ujeme
poradi pfisad zménit - nejprve mouku a susené
droZdi a tekutinu pfidat aZz na zavér, aby se tésto
dobre prohnétlo. Pokud vyuzivate funkci Casovace
(odlozeny start), dbejte na to, aby drozdi nepfislo
predCasné do kontaktu s tekutinou.

Volba programu

PoZadovany program zvolte pomoci tlagitka
MENU. Dle programu nastavte téZ poZadovany
stupen (I nebo Il, dle mnozstvi) a stuper opeceni
karky. Pomoci Casovace Ize odlozit start. Po stisku
tlacitka START neni mozno nastaveni ménit.

Promichavani a hnéteni tésta

Pekarna micha a hnéte tésto automaticky tak
dlouho, nez tésto ziska spravnou konzistenci. Po
prvni fazi hnéteni nastava doba, kdy se tésto
necha odpocinout, aby tekutina pomalu prosakla
droZdi a mouku.

Kynuti tésta

Po posledni fazi hnéteni uzplsobi pekarna
optimalni teplotu, aby tésto mohlo kynout.

PecCeni
Teplota a doba peceni se reguluji automaticky.

Uchovani teploty

Jakmile je pecdivo hotové, opakované zazni
signalni tén, ktery znaci, ze chléb &i pecivo je
mozno vyjmout z formy. Zaroven za¢ina hodinovy
interval, b&éhem kterého je pedivo uchovavano
teplé. Pokud chcete chléb vyjmout béhem této
hodiny, stisknéte tlacitko START/STOP.



UkoncCeni programu

Jakmile program skonéi, uchopte formu pomoci
chiiapek a otocte ji mirné proti sméru hodinovych
ruciCek. Vyjméte pecici formu.

Formu obratte dnem vzhlru a polozte ji na
kuchyriskou mfizku. Chladnouci chléb z formy
sklouzne. Pokud se chléb z formy neuvolni hned,
pohybujte nékolikrat pohonem hnétale sem a
tam, aby chléb vypadl. V zadném pfipadé formou
nepoklepavejte o hranu ¢&i pracovni desku, mohla
by se zdeformovat.

Pokud hnéta¢ uvizne v peCeném chlebu, pouZijte
na jeho uvolnéni pfilozenou pomicku. Hacek
zavedte na spodni strané jesté teplého chleba do
(téméfr) kulatého otvoru hnétace a pootocte jim
na spodnim okraji hnétace, nejlépe v misté, kde
se nachazi rameno hnétate. Pak hnéta¢ opatrné
vytahnéte pomoci hacku nahoru. Je poznat, na
jaké strané se v chlebu nachazelo rameno
hnétace.
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Casovy pribéh programui

1

2 >

z\

4

BASIS

WEISSBROT

VOLLKORN

SCHNELL

HEFEKUCHEN

Nastavitelna
hmotnost chleba

ST. I

ST. Il

ST. I ST. I

ST. I ST. I

ST.I

ST.Il

Predvolba ¢asu

Nastavitelny
stupen opeceni

Signal pro pridani
surovin

Celkovy cas

3:00

3:40

1:40

2:50

Motor:
ON/OFF
Is/ Is

ty)

Motor
ON/OFF
29s/1s

aze hnéteni
fev vypnu

hnéteni bez
pauzy

10 12

ohrev
ON/OFF 5
s/25s
nehnéte

kynuti

20

20

40 40

25 25

Motor:
ON/OFF
29s/1s

5 pridani
surovin
ukazatel

3:00

5 pridani
surovin
ukazatel

2:53

hnéteni bez
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6 7 8 9 10 1 12 13
ULTRA- ULTRA- TEIG KON- BACK- TOAST- BACKEN EIGEN-
SCHNELL | | SCHNELL FITURE | PULVER BROT PRO-
] | GRAMM
Nastavitelna ST.1 ST. 1l ST.1 | ST.ll
hmotnost chleba
Predvolba ¢asu . . . . . . .
Nastavitelny . . . .
stupen opeceni
Signal pro pfidani . . . .
surovin
Celkovy cas 0:58 0:58 1:30 1:20 2:50 2:55 | 3:00 1:00
Motor: 2 1 2 2 3 3
ON/OFF 3 0-15 min.
Is/ls .
s> Motor 4 3 4 2 2 2 12 min.
@ g ON/OFF
£ > 29s/1s
a8 2z | hnéteni bez 6 5 14 4 10 10
8 oc pauzy
-9
ohrev 150hrev 5 40 40 0-100 min.
ON/OFF 5 ON/OFF
s/25s 15s/15s
b= nehnéte
c
=2
Motor: 5 pfidani |1 pfid. | 1 pFid.
ON/OFF surovin sur. sur.
29s/1s ukazatel ukaz. ukaz.
2:30 1:59 2:04
hnéteni bez 15 2 2 0-15 min.
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Motor: 2 2
‘= ON/OFF
9 29s/1s
2 (ohfev
< ON/OFF)
N
ohfev 20 29 24 24 0-100 min.
ON/OFF 5
s/25s
vyhlazovani 0,5 0,5 0,5 0,5
tésta
ON/OFF 0,5
— s/4,5s
§ ohfev 9,5 0,5 0,5 0,5
2 ON/OFF 5
i s/25s
ohiev 11 9 40 45 kynuti 35 40 40 0-120 min.
ON/OFF 5 ON/OFF
= s/25s ohiev
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2 25s/5s
)
ohrev 35 40 Odpodi- 70 50 55 60 0-70 min.
- ON/OFF 5 nuti
G s/25s 20
Q
a
pfi ohievu 60 60 60 60 60 60 60 60
E |naT72°C
E %_ ON/OFF
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Vlastni program

Tato nova generace domacich pekaren nabizi fadu programl a mimo né i program vlastni, ktery si mize
uzivatel definovat sam. Pfedem nastaveny program (zakladni nastaveni) mizete v pribéhu jednotlivych
pracovnich fazi ménit ¢i nékteré pracovni cykly zcela vynechat. Mate tedy k dispozici veSkeré moznosti
pro individualni pe€eni chleba &i pfipravu tésta. Konkrétni pfiklad:

Nejprve nékolik pokynti k zakladnimu nastaveni a ovladani VLASTNIHO PROGRAMU:

INDIVIDUALNi PROGRAMOVANI*

Program disponuje témito moZnostmi volby:

Opeceni karky
nastavitelné

Pfidavani surovin Zvuk. signal
ve fazi hnéteni

Casovac nastavitelny

Stupen | a ll Nelze nastavit

Vyrobcem prednastaveny priibéh odpovida

zakladnimu programu BASIS.

Celkovy €as 3:10**

hod.

1. hnéteni Lze nastavit 120-15

¢asovy rameo min.

1. kynuti Lze nastavit ¢asovy |180-100

rameo min. (1:40
hod.)

2. hnéteni Lze nastavit 150-15

¢asovy rameo min.

2. kynuti Lze nastavit 85 (1:25) 0-

c¢asovy rameo 100 min.
(1:40 hod.)

3. kynuti Lze nastavit ¢asovy |OFF 0-120

rameo min. (2
hod.)

pe€eni Lze nastavit Casovy |60 0-70 min.

rameo (1:10 hod.)

Uchovavani tepla Lze 60

nastavit >>>>>> OFF/1:00

Naprogramované ¢asové intervaly priibéhu lze lak

je uvedeno vysSe - nastavit.

Pracovni postup:

>

Pomoci tlaCitka MENU zvolte
EIGENPROGRAMM / vlastni program.

Pomoci tlatitka ABSCHNITT / pracovni
cyklus zvolte pozadovanou fazi. Na displeji
se zobrazi Knead 1 (hnéteni 1) a Cas
naprogramovany pro tento pracovni cyklus
0:12.

Pomoci tlacitka ZEIT/€as Ize pfizpUsobit
nastaveny ¢as. Opakované je stisknéte, aZ se
na displeji objevi pozadovany udaj (popf.
pomoci OFF program opustite).

Pomoci tlatitka ABSCHNITT / pracovni
cyklus potvrdte zménu. Tlacitko stisknéte
opakované, aby se na displeji zobrazil
nasledujici pracovni cyklus a jeho
naprogramovany ¢as: Rise 1 = (kynuti 1) a
0:18.

Jakmile opakovanym stisknutim tlaitka
ZEIT/¢as prekroCite nejvy8Si moznou
hodnotu €asu (uvedena vedle), kterou Ize pro
dany pracovni cyklus nastavit, zobrazi se na
displeji OFF a program tento usek pfi své
¢innosti pfeskoéi.

Kdykoli u€inite néjakou zménu, musite kazdy
pracovni cyklus potvrdit stiskem tlacitka
ABSCHNITT, prestoze jste danou fazi
nemenili. Takto postupujte opakovanég, dokud
se program nebude znovu nachazet
v zahajovaci fazi.

Nyni potvrdte v8echny zmény stiskem
tlacitka START/STOP. Na displeji se zobrazi
nastaveny €as vlastniho programu, ktery
pravé zacina.



Cisténi a udrzba
Pecici formu a hnéta€ omyjte pfed prvnim pouzitim vlaznou vodou s jemnym Cisticim prostfedkem.
PFi prvnim pouziti doporu€ujeme potfit novou formu a hnéta¢ kvalithim olejem a nechat je rozpalit v

troubé pfi 160°C po dobu cca 10 min. Po zchladnuti tuk na formé rozetrete pomoci kuchyriského papiru
(formu nalestéte). ZvysSite tak zivotnost nepfilnavého povrchu. Postup Ize po ¢ase zopakovat.

Po pouziti nechté spotfebi¢ vzdy nejprve zchladnout, nez ho zaénete Cistit nebo ukladat. Spotfebi¢ Ize po
zchladnuti, které trva asi pul hodiny, bezprostfedné znovu pouzit k peceni i pfipravé tésta.

Pred cisténim spotfebi¢ vzdy vypnéte pomoci tlacitka I1/0 a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Spotiebic
nechté zchladnout. K Cidténi pouZivejte jemné distici prostfedky, v Zadném pfFipadé chemické Cistice,
benzin i Cistici prostfedky ur¢ené na trouby nebo hrubé pisky, které by mohly povrch poskrabat.

VIhkym hadfikem odstrafite vSechny zbylé suroviny a drobky z vika, peciciho prostoru i celé pekarny.
Spotiebi¢ se nesmi ponofit do vody! Nikdy nenalévejte vodu do prostoru uréeného k peceni!
Aby

cisténi bylo snazsi, sejméte viko - otocte jim 0 40° a pak ho sejméte.

Formu na peceni otfete zvné&jsku vihkym hadfikem. Uvnitf ji Ize myt horkou vodou s malym mnoZstvim
Gisticiho prostfedku. Pokud na formé ulpi zbytky tésta (ve vyjime€nych pfipadech - i navzdory
nepfilnavému povrchu), nalijte do ni vodu s Cisticim prostfedkem a nechté pusobit asi 30 min., az se
zbytky uvolni. Formu nenechavejte ve vodé ponofenou déle, aby nezhrubla tésnici hmota na dné formy.

Hnétac i hnaci hfidel omyjte vzdy ihned po pouziti. Pokud hnétac zlstane ve formé, je t€zké ho pozdéiji
vyjmout. V daném pfipadé nalijte do zasobniku asi na 30 min. teplou vodu a pak hnéta¢ vyjméte.

Pecici forma je opatfena kvalitnim nepfilnavym povrchem QUANTANIUM®. K jejimu cisténi proto
nepouzivejte kovové predméty, které by mohly povrch poskodit. Bézné je, Ze se po ¢ase zméni barva
povrchové Upravy, jeji funkénost vSak zUstava beze zmény.

Pfed odloZenim spotiebiCe k uskladnéni se vzdy ujistéte, Ze zcela zchladl, je €isty a suchy. Viko spotfebice
zaviete.



Manipulace se spotrebicem

PecCeny chleb je pfilepeny ve formé

Chléb nechté ve formé asi 10 min. zchladnout - formu obratte vzhiru nohama - a pfip. zlehka
pohybujte hfideli (v misté upevnéni hnétaCe, Sroub ramene na spodni strané pecici formy). Pfed
nasazenim potfete otvor v hnétaci dostate¢nou vrstvou kvalitniho margarinu (nepouzivejte margarim se
snizenym obsahem tuku!), aby pfi hnéteni tésto nevniklo do meziprostoru a nepfipeklo se. Pfed pecenim
potfete hnétac olejem.

Pokud budete pomoci tohoto spotfebiCe pfipravovat také domaci dzem, doporucujeme pouzivat na
chleba i na dzem dvé razné formy. Kyseliny uvolfujici se z ovoce mohou zpUsobit, Ze se chléb nebude z
téze formy dobfe vyklapét. DalSi pfislusenstvi (formy a hnétaCe) lze objednat prostfednictvim
zékaznického servisu dovozce pfimo od vyrobce.

V misté, kde byl hnétacg, ztustane v chlebu dira

Pted posledni fazi kynuti (viz ,Casovy pribéh programlfﬂ* a signalizace na displeji) mizete hnétac
vyjmout prsty poprasenymi moukou.

Pokud tak neucinite, pouzijte po peceni pomuicku k vyjmuti hnétace. Budete-li s ni zachazet opatrné,
Ize predejit vzniku vétsi diry v pecivu.

Tésto pfi kynuti pretéka z formy

Stava se zejmeéna pfi pouziti pSeni¢né mouky, ktera diky vys§Simu podilu lepku lépe

kyne. Jak si pomoci?

a) zredukujte mnozstvi mouky a pfiméfené upravte také mnozstvi ostatnich surovin. PeCeny chléb
by
mél byt stejné velky jako predtim.

b) mouku prelijte 1 IZici rozpusténého margarinu.

Chléb vykyne, ale pfi peCeni spadne
a) Pokud uprostfed chleba vznikne jamka ve tvaru pismene ,V", chybi mouce lepek. To je

zpusobeno
nedostatkem proteint v obili (zejména kdyz bylo destivé 1éto) neboje mouka pfilis vihka.

Jak si pomoci? Do tésta pfidejte 1 1Zici pSeni¢ného lepku na 500 g mouky.

b) Pokud se chléb uprostied propadne, miize to znamenat, ze

> teplota vody byla pfili§ vysoka,
> pouzili jste pfili§ velké mnoZstvi vody,

> v mouce chybi lepek.

Chléb nema shora dostatec¢né opecenou kirku

Rozmichejte 1 Zloutek s 1 1Zi€kou sladké i kysané smetany a smési potfete té€sto po posledni fazi
hnéteni.

Kdy Ize béhem peceni otevfit viko pekarny?

Viko je v zdsadé mozné otevfit vzdy pfi hnéteni. V pfipadé potfeby Ize jesté pfidat malé mnozZstvi
mouky nebo doplnit tekutinu. Pokud si pfejete, aby mél peCeny chléb urcity konkrétni vzhled, postupuijte
takto: Po posledni fazi hnéteni, tzn. pfed poslednim kynutim (viz tabulka ,Casovy pribéh programi a
signalizace na displeji) pekarnu opatrné oteviete a tvofici se klrku napf. ozdobte ryhami pomoci
ostrého predehfatého noze nebo chléb posypte seminky &i potfete smési z vody a Skrobové moucky,
aby se klrka po upeceni leskla. BEhem tohoto pracovniho cyklu mate posledni moznost viko otevfit.
Pokud je otevrete pozdéji -béhem posledni faze kynuti ¢i na zaatku peceni - mlze chléb spadnout.



ZARUCNI LIST

pro domaci pekarnu ON YX typu 8695
dovazenou prostfednictvim firmy ARGO, spol. s r.o.

Dovozce potvrzuje, Ze vyrobek byl pfed odeslanim odborné pfezkousen.
Soucasné ruci za to, ze vyrobek bude mit po celou dobu zaruky stanovené na
24 mésicu od prodeje kone€nému uzivateli vliastnosti stanovené technickymi
normami vyrobce.

Ze zaruky jsou vyslovné vylouceny zavady zpUsobené

» pouzitim spotfebiCe, jez je v rozporu s navodem k obsluze

* pfFirozenym opotiebenim spotfebice

» zivnostenskym/primyslovym pouZzitim spotiebice

* vnéjSimi vlivy, jako je poskozeni béhem dopravy, padem nebo
narazem,
pusobenim vnéjSich teplot, vlivem chemického nebo
elektrochemického
pusobeni (napf. vody, kyselin ¢i zasad)

 opravami nebo Upravami spotfebiCe tfeti, vyrobcem Ci
dovozcem
neautorizovanou osobou

* pouzitim neoriginalnich soucastek

Vyskytne-li se pfesto po dobu trvani zaruky zavada, ktera nebude zavinéna
uzivatelem nebo vySSi moci, ma kupujici pravo, aby byla vada spotfebice
bezplatné a fadné odstranéna. Dovozce ma pravo podle vlastniho uvazeni
vyrobek bud opravit, nebo vymeénit. Po dobu, po kterou byl vyrobek v zarucéni
opravé, se stanovena zaru¢ni doba prodluzuje.

Vyrobek s potvrzenym zarucnim listem zaslete vyplacené v originalnim obalu
na niZze uvedenou adresu dovozce. Na dodate¢né zaslané zaruéni listy
nebude bran zfetel. K vyrobku pfiloZte privodni dopis s popisem zavady. Z
hygienickych divodl nelze pfijmout do opravy vyrobky znecisténé.

Pfi opodstatnéné reklamaci v zarucni dobé budou naklady na dopravu postou
nebo drahou hrazeny dovozcem po predlozeni prepravniho dokladu. Bez data
prodeje a razitka prodejce je zarucni list neplatny a oprava bude
provedena na naklady odesilatele.

Dovozce: Datum a razitko prodeje:
ARGO spol. sr.o.

Zihobce 137 342 01

Susice tel./fax: 376

597 197 e-mail:

argo@zihobce.cz

www.argo.zihobce.cz




